HAUPTGERICHTE BEILAGEN MENU GETRANKE

GESCHNETZELTES SUPPEN ROTWEIN
Poulet in Currysauce Fr. 22.40 Kraftbriihe mit Flddli Fr. 6.30 Pinot Noir 75c Fr. 24—
Schweins Ziircher Art Fr. 19— Kraftbriihe mit Sherry Fr. 6.30 Pinot Noir 50c  Fr. 16—
Kalbs Ziircher Art Fr. 24.70 Gemiisecreme Fr. 5.80 Rubis 75c Fr. 26—
Rindsfilet-Stroganoff Fr. 37.90 SALATE Pinot Noir Barrique 75c Fr. 30—
VORESSEN Mischsalat Fr. 4.50 Cabernet Pinot 75 ke 32-
Rindsvoressen an Rotweinsauce Fr. 22.40 Niisslisalat mit Ei Fr. 6.50 Epos 75 b33~
Wildhackkugeln in Wildrahmsauce Fr. 15.50 Gemischter Salat Fr. 7.50 ROSE
BRATEN Salat-Buffet Fr. 12— Rosé de Pinot Noir 75c  Fr. 24—
Schweins vom Hals in Rosmarinsauce ~ Fr. 16.70 GEMUSE Rosé de Pinot Noir S0d Fr. 16~
Kalbs glasiert in Dérrpflaumensauce  Fr. 31.- Ein Gemiise Fr. 5.20 WEISSWEIN
Geschmortes Rinds in Rotweinsauce Fr. 35.60 Zwei Gemiise Fr. 8.60 Pinot Gris 75c Fr. 26—
FILET Drei Gemiise Fr. 1030 Riesling Sylvaner 75c Fr. 24—
Schweinsfilet-Medaillon in Cognacsauce Fr. 31— BEILAGEN Riesling Sylvaner S0dFr 16~
Kalbsfilet-Medaillon mit Pilzsauce Fr. 57.50 Butternudeln Fr. 4.60 SPEZIALITATEN
DIVERSES Reis Fr. 4.60 4‘{%4 3 Dolce Vita 37,5cl Fr. 36—
Schweinssteak in Champignonsauce 23— Spatzli Fr. 5.80 & ‘5 7’ Perle de Corail, Brut Rosé 75c Fr. 33—
Grilplausch (Schwein, Rind, Lamm, - _ Ka""ffelsmc{( Fr. 6.30 DIVERSES
Poulet, Kalb) Kartoffelgratin fr. 6.30 Traubensaft rot/weiss 50c  Fr. 6.50
> DESSERTS DIVERSES Apfelsaft 50d  Fr. 4.50
// / \ Frischer Fruchtsalat Fr. 7.50 Raclette mit Tischgrill a discrétion Fr. 37— Orangensaft 100cl Fr. 7.50
/ Birnen mit Schoggicreme Fr. 6- Heisser Schinken mit Kartoffelgratin Fr. 2650 Mineralwasser nature 100c! Fr. 7-
Verschiedene Cremen Fr. 5— und gemischtem Salat Mineralwasser stiss 150cl Fr. 9.—
- Kuchen Fr. 4.50 PASTA Spezli Bier 33cl  Fr. 4.50-~
. Torten Fr. 550 Spaghetti mit einer Sauce Fr. 13.50 Kaffee Creme Fr. 3.80
Tiramisu Fr. 850 Spaghetti mit zwei Saucen Fr. 18.50 APERO
Heisse Liebe Fr. 6.50 Spaghetti mit drei Saucen Fr. 23.50 Hausgemachtes Nussbrot o3
Dessert-Buffet Fr. 14— Lasagne mit Rindfleisch Fr. 15.50 Hausgemachtes Speckbrot 3
Verschiedene Kdsesorten Fr. 6.50
Weingut-Partylkeller fiir bis zu 60 Personen inkl. Reinigung und Abwasch Fr. 280.— Blétterteiggebdck Fr. 6-
Gemiisedip mit Saucen Fr. 6.50
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